
LA CONFERENCE 

  de 15h00 à 16h00, animée  par  Claude GABDIN-

HENRY, Docteur ès Sciences, Maître de conférences elle 

abordera, 

L'Abeille domestique, 10 000 ans d'histoire  

Depuis plus de 10 000 ans l’Abeille et l’homme ont des 

destins liés, elle est l’un des très rares insectes 

domestiqués. Les produits de la ruche, ont 

longtemps  été  de simples objets de cueillette. L’élevage des abeilles et 

leur domestication, sont de plus en plus contrôlés au cours du temps : 

Elles furent récoltées et privatisées,  puis élevées et soignées, protégées 

et enfin exploitées par l’homme… l'apiculture, une histoire 

plurimillénaire. 

 LA TABLE RONDE  

de 16h00 à 16h45 L’apiculture 

contemporaine, ses dérives et ses espoirs. 

 Pascal AUDA - Botaniste, écologue – 

Apiculteur 

 Serge DINI – Apiculteur éthique -  

Défenseur de l’abeille noire de Provence. 

 Denis MONOD – Apiculteur- Ancien 

Président du GDSA –Membre de la FNOSAD 

 Marianne ABBA  - Apicultrice Bio – 

expérimentation de solutions sanitaires 

« douces ». 
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Groupement Apicole du Garlaban – D’òme e d’abiho en Provenço 

Hôtel de Ville – Avenue des Alliés – 13360 Roquevaire 

Siret : 482 723 202 00024 – Téléphone : 06 95 78 85 12 

Site internet : www.gaegapi.info 



LES EXPOSANTS  de 10 h à 18 h 
 Richard & Marianne ABBA La Maison du 

Miel - TRETS - Miels biologiques – 

confiseries, nougats, pains d’épices, 

glaces et savons au miel artisanaux. 

 Michel AMBROGIANI – Le rucher de 

l’Astrolabe – MARSEILLE - Miels, nougats, 

bonbons, pain d’épices.  

 Michel AVOINE – MARSEILLE - Miels lavande, châtaigniers, 

garrigue, fleurs.  

 Yan BAUDIME – TOURVES -– Miel en pots, en rayon et 

transformé, nougats.  

 René BERTO – GRANS –Miel – Expositions de photos.  

 Béatrice BOUSTEAU – AURIOL – Le rucher de nos collines – Miel 

et produits dérivés. 

 Jean-Marc BUSON  – FUVEAU - Miels et confiseries (pains 

d’épices, cakes, sirops…) 

 Nathalie et Christophe CARLETTO – Pain d’épices Nicolas –  

GARDANNE –Spécialités de pain d’épices. 

 Bernard CIOFFI –AUBAGNE –-Nougat, pain d’épices, recettes à 

base de miel,  

 Christian DUBON – VENELLES - Livres de contes illustrés. Romans 

du terroir.  

 Denis FIORILE – L’abeillevie – SAINT ZACHARIE-  Miels. Produits 

de la ruche.  

 Bernadette et René GENERO-GUILBERT – Le rucher du Buzard – 

SOSPEL – Miel - Gelée Royale 

 Paule IACONO – Secrets de miel – MARSEILLE -  Cosmétiques. 

Bien-être. Apithérapie.  

   Sylvain LAJUNCOMME -  AURIOL - Biscuits et macarons 

 Gérard JOURDAN – AURIOL –- Miels. Produits de la ruche.  

 Valérie JOURDAN-BARRIER – LE BEAUSSET –Miels. Vinaigres. 

Pollens. Pâte à tartiner. Propolis. 

 Geneviève LABORDE – FUVEAU –Miels. Pains d’épices. 

 Yves & Béatrice NEGREL – SAINT ZACHARIE – Miels. Confiserie au 

miel. 

 Guillaume PHILIPON – Nougaterie des Fumades – LE CANET – 

Nougats artisanaux.  

 Christelle SANCHEZ – Ma belle Provence – RIEZ –Miels lavande, 

printemps, forêts. Vinaigres. 

 Françoise VINCENS – SAINT ZACHARIE 

 Association des CROQUEURS DE POMMES – PUYRICARD - 

Conservation des espèces anciennes et locales d’arbres fruitiers. 

–Daniel MOULIADE – Président. 

 Lycée LEAU – Cosmétique – Elèves et enseignants. 

 Jardinerie TRUFFAUT – AUBAGNE – Plantes mellifères régionales. 

 FERME APICOLE de MAZAUGUES 

BOURSE de matériel d’occasion. 

EXPOSITION :  

 De l’abeille au pot de miel  

Photos et panneaux présentant la pollinisation, la biodiversité et 

l’apiculture – Exposition commentée par des spécialistes – Toute la 

journée. 

LES ANIMATIONS 

 Animation enfants – de 10 h à 18 h – Maquillage, jeux, lots à 

gagner  –, bonbons,  

 Tombola – tirage à 11h-12h-

14h30-15H30-16h30-17H30 lots : miel, 

nougats, pain d’épices, bons d’achats, 

livres.  

 Ateliers d’extractions de miel  à 

11h – 14h30-15h30-17h00 

 Démonstration d’enfumage 

 Ruche vivante & Maquette vie de la ruche 

 Buvette : boissons, sandwichs, pâtisseries. 


